
Enodis c’est aussi des marmites à agitateur,
de 150 à 575 litres,de 3,5 bars en standard à
Spécialiste de cuisines centrales, Cleveland est le leader
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Marmite universelle 
Utilisation�polyvalente
s’adaptant�à�tous�les�types�
de�cuisson.

Maîtrise des cuissons
Régulation�électronique�
au�degré�près.

Agitateur et�
contre-agitateur�
Axe�du�racleur�gradué�en�litres.�
Palettes�Téflon®�démontables
sans�outils.

Double enveloppe
Uniformité�de�chauffe,�
pas�de�point�chaud,�pas�
de�brûlure�ou�d’accrochage�
des�produits�(utilisation�
faible�des�corps�gras).

Jupe de protection

Contrôle des vitesses
de�brassage�en�fonction�des
produits.



gaz, électriques ou injection de vapeur, 
5,5 bars en option sur les injections de vapeur

mondial des grandes productions
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Gain de place 
1�marmite�Cleveland�remplace�
3�marmites�classiques�:�
réduction�de�la�surface�au�sol.

Gain de temps
Montée�en�température�3�fois
plus�rapide�qu’une�marmite
classique.

35% d’économie d’énergie
Plus�grande�puissance�installée
pour�une�montée�en
température�plus�rapide�=
baisse�de�consommation.

Option cuve en inox AISI 316



Accessoires
Descriptif Capacité litres
Marquage en litres sur�les�cuves�de�marmites�(sur�commande) 100 KML�25

150 KML�40
225 KML�60

300 KML�80
375 KML�100

Filtre passoire inox pour�marmites�basculantes 23 FS�6
* 45 FS�12

80 FS�20
100 FS�25
150 FS�40
225 FS�60

300 FS�80
375 FS�100

Guide-jet inox (assure�un�versement�vertical�étroit) FD
Porte-bacs gastro GN1/1 balancelle (pour�marmites�basculantes�à�partir�de�K�25�T�ou�sauteuses�Technyform) PCK
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Accessoires des marmites

PCK FDFS
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Accessoires des marmites

Accessoires
Descriptif Capacité litres
Supports pour paniers BS et paniers de cuisson

Pour�marmites�de�100�litres�minimum 3�BS�3�inclus TBS�40
Pour�marmites�de�150�litres�minimum 3�BS�6�inclus TBS�60
Pour�marmites�de�375�litres�minimum 3�BS�12�inclus TBS�80

Paniers de cuisson inox perforés (prévoir�3�paniers�par�marmite)
Pour�marmites�de�100�litres�minimum 11 BS�3
Pour�marmites�de�150�litres�minimum 23 BS�6
Pour�marmites�de�375�litres�minimum 45 BS�12

Kit ustensiles de travail spécialement étudié pour les marmites,�composé�de�:
Brosse�de�travail�(CB),�écouvillon�pour�vanne�de�vidange�(DB),�palette�(Marijse)�(KP),�
Fouet�inox�(KW),�brosse�à�manche�(KB),�louche�(KL)
Kit�complet�(CB�+�DB�+�KP�+�KW�+�KB�+�KL) KAK
Robinet mélangeur 3/4” DPK
Robinet remplissage de cuve de marmite,�mélangeur�longueur�1500�mm DKEK
Douchette avec flexible (sauf�marmites�à�agitateur) PRSK
Douchette avec flexible pour marmites à agitateur DOUC2

TBS KAK DPK DKEK PRSK

BS

KWKBKP

CB
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