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SALAMANDRES ELECTRIQUES / GAZ

SALAMANDRAS ELECTRICAS / GAS

UDEX ELECTRICAL / GAS SALAMANDERS

Com uma fonte de calor na parte superior, a salamandra permite descongelar,
dourar, glacear, gratinar, tostar todo o tipo de pratos em grande quantidade,
sem preaquecimento.

Con una fonte de calor en la parte superior, la salamandra permite descon-
gelar, dorar, glacer, gratinar, tostar todo lo tipo de platos en grande cantidad,
sin precalentamiento.

wl ADIHR

Modelo / Modele / Modelo / Model

Cédigo / Code / Cédigo / Code

Largura / Largeur / Ancho / Width

Profundidade / Profondeur / Profundidad / Depth

Altura / Hauteur / Altura / Height

Area de trabalho / Area de travail / Area de trabajo / Working area
Amovivel / Amovibles / Amovible / Movable

Fixa / Fixe / Fija / Fixed

Consumo G20 (Gés Natural)/ Consommation G20 (Gaz Naturel) / Consumo G20 ( Gas Natural) / Consumption G20 (Natural Gas)

Consumo GPL 30/31 / Consommation GPL 30/31 / Consumo GPL 30/31 / Consumption GPL 30/31
Peso Bruto / Poids Brut / Peso Bruto / Gross weight
Poténcia / puissance / Potencia / Power

Tensdo / Tension / Tension / Tension

Gés
Gas
Gaz
Gas

Elétrico
Electrique
Eléctrico
Electric

SGF 80/800

SALAMANDRAS ELETRICAS / GAS

Avec une source de chaleur en partie supérieur, la salamandre permet de
décongeler, dorer, glacer, gratiner, griller tout le type de plats en grande
quantitée, sans préchauffage.

N=
AN

With a heat source on the upper part, the salamander can be used to defrost,
brown, glaze, grill toasts, gratins all kind of plates in larges quantities,
without pre-heating.

SGM 60/ 600

s1 SEF SEM SGF s2 SGM
80/800Q ~ 600Q  80/800 60/600
2800550 2230.010A 2230009B 2230032 2800552 2230.031
mm 690 800 600 800 690 600
mm 400 590 590 590 475 590
mm 365 590 590 590 510 590
mm  530x325 335x785 495x375 335x785 590x340 495x375
o o o © v v
v i = v o e
m/h - - - 0,77 - 0,51
kg/h - - - 0,30 - 0,20
ke 41 37 44 40 51 49
kw 4 45 3 81 4 53
v 400 400 230 - 400 -

Reservados os direitos de modificar modelos, imagens e dados tecnicos / Nous nous réservons le droit de modifier les modeéles, images et données techniques /
Reservados los derechos de modificar modelos, imagenes y datos tecnicos / All rights reserved to modify models, images or technical data




TS utilizam 1 GN 1/1 (TS1270)ou 2 GN 1/1 (TS 3270), 1 ou 2 niveis e 3 ram-

SALAMANDRAS ELETRICAS VITROCERAMICA

SALAMANDRES ELECTRIQUES VITROCERAMIQUE
SALAMANDRAS ELECTRICAS VITROCERAMICA

GLASS CERAMIC ELECTRICAL SALAMANDERS

pas de confecdo. Servigo rapido, sem fumos nem odores.

TS utilisan 1 GN 1/1 (TS 1270) 0 2 GN 1/1 (TS 3270). 1 o 2 niveles y 3 ram-

pas de confeccidn. Servicio rapido, sin humos ni odores.

Economia, tempo e energia
Economie, temps et énergie
Economia, tiempo y energia

Economy, time and energy saving

NOVO
nouveau
Riese
ew

SEM 600 /800 VC

L]
Modelo / Modéle / Modelo / Model TS1270
Cédigo / Code / Cédigo / Code 2230.442
Largura / Largeur / Ancho / Width mm 640
Profundidade / Profondeur / Profundidad / Depth mm 380
Altura / Hauteur / Altura / Height mm 330
Area de trabalho / Area de travail / Area de trabajo / Working area mm 520x320
Amovivel / Amovibles / Amovible / Movable
Fixa / Fixe / Fija / Fixed v
Peso Bruto / Poids Brut / Peso Bruto / Gross weight kg 15
Poténcia / Puissance / Potencia / Power kw 2,7
Tensdo / Tension / Tension / Tension v 230

Elétrico
Electrique
Eléctrico
Electric

Reservados os direitos de modificar modelos, imagens e dados tecnicos / Nous nous réservons le droit de modifier les modeéles, images et données techniques /

TS utilisent 1 GN 1/1 (TS 1270) ou 2 GN 1/1 (TS 3270), 1 ou 2 niveaux et 3

rampes de confection. Service rapide, sans fumées ni odeurs.

N L]
PN

TSmodelsuse1 GN1/1(TS1270)and 2 GN1/1 (TS 3270),1 or 2 levels and
3 cooking ramps. Quick service, smoke and odors free.

TS3270

2230.444

640
380
475

2 x520x320

18,5

400

SEM 600 VC

2230.462

600
590
590
495x375
i

56
3
230

NOVO
753270 &

Detecdo do prato ultra rapida. Em 9" atinge
400°C e ap6s 15 min de aquecimento
atinge 570°C.

Détection de la assiette ultra-rapide. En 9”
atteint 400°C et apres 15 min de chauffage
atteint 570°C.

Deteccién del plato ultrarrapida. En 9"
alcanza 400°C y después de 15 min de cale-
faccion alcanza 570°C.

Ultrafast plate detection. In 9" reaches 400°C
and after 15 minutes of heating reaches
570°C.

SEM 800 VC

2230.464

800
590
590
740x375
i
60
4,5
400

Reservados los derechos de modificar modelos, imagenes y datos tecnicos / All rights reserved to modify models, images or technical data
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